
 

1 



 

2 

P r é s e n t a t i o n  d u  g r o u p e  F R O I D  C O N C E P T  

 

Janvier 2007 : création de la société S.FROID CONCEPT spécialisée dans les 

installations frigorifiques pour l’industrie et le traitement d’air de process. 
Septembre 2009 : création d’un département énergie, spécialisé 

dans l’installation et la maintenance de pompes à chaleur. 

 

Septembre 2010 : création d’un département marine, spécialisé dans la 

fabrication de groupes de froid, de climatisations et de refroidisseurs d’eau de mer destinés à la 

marine. 
 

Mars 2013 : création de la société G.FROID CONCEPT au capital de 350 000 euros et rachat de la société 

GALINDO FROID ET TECHNOLOGIE par G.FROID CONCEPT. 
 

Historique : 

Juillet 1967 : Daniel GALINDO créé la société FROID ET TECHNIQUES dont l’activité 

était à l’origine les réparations d’appareils électro-ménagers. 

Au fil des années, l’entreprise connaît un essor important et développe son activité en la 

diversifiant : climatisation, froid industriel et grossiste en matériels frigorifiques  
 

Mai 2015 : rachat de la société FROINORD et création de la société FROINORD CONCEPT, elle devient une 

agence pour mieux desservir la Région Languedoc Roussillon. 
 

Historique : 

1952 : création de l’entreprise FROINORD à Béziers, elle est rachetée en 1995 par Patrick 

CARPENTIER qui développe l’activité climatisation. La société FROINORD possède une 

excellente réputation auprès des architectes, collectivités territoriales, administrations, 

entreprises et utilisateurs particuliers. 
 

Mars 2016 : rachat de la société BRENOR REFRIGERATION et création de la société B.FROID CONCEPT. 

L’agence de Rennes dessert toute la région ouest jusqu’à Caen. 
 

Historique : 

1963 : fondation de l’entreprise par M. Guy CHOTARD développant l’activité dans le 

domaine de l’équipement frigorifique des supermarchés puis des usines agroalimentaires. 

1998 : M. Thierry NOBLET rachète la société BRENOR 35 et recentre l’activité 

frigorifique sur les industries agroalimentaires et les process. 
 

Janvier 2017 : rachat de la société FIC (Froid Industriel et Commercial) située à 

Montpellier (34) et créée en 1975 par M. PEREZ. Cette seconde implantation dans le 

Languedoc Roussillon nous permet de mieux assoir notre présence et notre développement 

dans le domaine du froid et de la climatisation dans le sud de la France. 
 

Mars 2017 : rachat de la société LE FROID MARENNAIS située à Marennes 

(17). Partenaire des métiers de bouche sur l’île d’Oléron, le bassin de Marennes 

et le pays royannais depuis 1991. Elle est spécialisée dans l’installation 

d’appareils frigorifiques, cuisines professionnelles, climatisations, pompes à chaleur et solutions de froid propres 

aux métiers de la mer comme l’installation de laboratoire à coquillages, maintien en température et filtration de 

bassin ostréicole… 

 
Octobre 2018 : rachat de la société BARRY à Laguenne (19) et création de la Sarl 

BARRY FROID CONCEPT 

 

Historique : Pierre BARRY a créé sa société en octobre 1985 dont l’activité principale à l’origine est la réparation 

d’appareils électroménagers. Durant les années qui suivent, l’entreprise s’agrandit et développe son activité dans le 

domaine de l’équipement frigorifique des supermarchés et la climatisation.  

L’entreprise jouit d’une excellente réputation par son sérieux et son professionnalisme. 
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 STEF TRANSPORT NIORT 1 et NIORT 2  79 

 STEF TRANSPORT   (47 – 31 – 33) 

(Entrepôt de stockage - Chambre de congélation) 

  ARMOR PROTEINES–BONGRAIN SA   17 

(laiterie – fabrication de beurre)  

 EURALIS GASTRONOMIE   (65 – 24 -19) 

(abattoir à canards gras et usine de transformation 

de foies gras) 

 LES DELICES DE L’OUEST  17 (Entrepôt positif 

de 20 000 m3) 

 LES ENTREPOTS CELLOIS   79 (entrepôt) 

 CLAS 2 CHARENTES   17 (entrepôt) 

 POITOU CHEVRE   79 (fromagerie) 

 CHEZ MORILLE   79 (abattoir canards) 

 ELVIR – BONGRAIN SA   16 (traitement de lait 

UHT) 

 EURIAL POITOURAINE   85 (fabrication de 

fromages) 

 Ets ROUTHIAU   85 

(usine de charcuteries élaborées) 

 Société Surgérienne d’Abattage   17 

(abattoir bovins, ovins) 

 ATLANTIQUE ALIMENTAIRE-COOKUP 17 

(usine de fabrication de pizzas surgelées) 

 Ets CAMUS LA GRANDE MARQUE  16 (distillerie 

de cognac) 

 HUITRES ROUMEGOUS   17 

 LAFAYE PONDOR   16 (abattoir à volailles) 

 COCHONAILLE CHARENTAISE  17 (atelier de 

découpe de porc) 

 SIBCAS   17 (atelier de découpe) 

 L’OCCITANE (Groupe CA)   11 (plats cuisinés) 

 FLEURY MICHON   85 (usine de surimi) 

 MAISON MER  17 

(transformation et conservation produits de la mer) 

POND’OR   16 (casserie d’œufs) 

 PONS PRIMEURS     17 (Primeur) 

 Ass. HERMIONE-LAFAYETTE    17 

 AQUARIUM COUTANT   17 (Groupes de 

refroidissement d’eau de mer) 

 COULEUR MARCHE     17 (Primeur)  

 DCNS  82 (Leader mondial du naval de défense) 

SOBRAQUES DISTRIBUTION   66 (Distribution)  

 AVIATION CIVILE CRNA-SO  33 (Section radar) 

  GUASCH ET FILS    66 (Unité de découpe) 

 

 LA CATALANE D’ABATTAGE   66 (Abattoir bovin)  

 LE BAS DES MOULINS  85 (Production de fruits 

et légumes)  

 HUITRES LAMBERT   17 

 LE ROUGE GORGE   34 (Production pommes et 

melons)  

 VERNIERE EAU MINERALE GAZEUSE   34 

(Usine d’embouteillage) 

 HUITRES SORLUT   17 

 RELAIS A21   62 (entrepôt) 

Européenne des Desserts – Delmotte Broons (22) 

3 Aber Saint Renan (29) 

Pâtisserie Le Daniel Rennes 

Galéo Abattoir de Volailles Chailland (53) 

Socadis Abattoir de Dindes Caen (14) 

Groupe LDC – SNV Château Gonthier – Droué 

Cidrerie Loïc Raison Domagné(35) et Messac (35) 

INRA Laiterie et Porc Rennes (35) 

IFPC Institut Français des Productions Cidricoles - 

 Le Rheu(35) 

Groupe Le Graët : Conserverie Stephan Guingamp 

(22) 

Délices de la Mer  Plélo (22) 

Binic Gastronomie «Mère Lalie»  Binic (22) 

Lactalis Cesson Sévigné (35) – Bourgbarré (35) 

Setalg Pleubian(22) (Travail des Algues) 

La Vivaraise  Le Vivier sur Mer 35 (Ostréiculteur) 

Mytilimer Cancale (Conchyliculteur) 

Mytilea Le Vivier sur Mer 35 (Ostréiculteur) 

Laiterie Fléchard La Chapelle D’Andaine (61) 

Gillot (Fromagerie)  St Hilaire de Briouze (61) 

FleuraMetz Rennes (35) 

Dynamis Rungis (94) 

GAEC BROCHET PUAUD 17 (fromagerie) 

KER RONAN 56 (fabrication yaourts) 

CROQ FRUIT 79 (production pommes) 

LA JOUARDIERE 79 (production pommes) 

DESNOUES 79 (production pommes) 

GAEC LA BAZINIERE 79 (fabrication de yaourts) 

BRASSERIE SKUMENN 35 (brasserie artisanale) 

 

 

L I S T E  D E S  C L I E N T S  D E  R E F E R E N C E  
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P r o d u c t i o n  N H 3  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Production Alcali par du NH3 à -8°C 

sur bac à glace 

Production NH3 à régime noyé 

Production d’eau glacée 

de 800 kW au NH3 

Production NH3 

VIS NH3 

Groupe NH3-MEG  

/ PAC NH3 



 

5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Production NH3 CO2 

Production 550kW NH3-alcali -40° 
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P r o d u c t i o n  C O 2  t r a n s c r i t i q u e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P r o d u c t i o n  e n  c a s c a d e  C O 2  /  M P G  /  R 1 3 4  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Centrales positives semi hermétiques transcritiques avec récupération de calories 

pour le chauffage 

Centrale négative semi hermétique 

subcritique 

Centrale à vis avec économiseur 

Condensation sur la boucle d’eau glacée 

Aérocondenseurs  

Supervision BOSS 

Production CO2 transcritique 
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P r o d u c t i o n  e n  c a s c a d e  C O 2  /  e a u  g l y c o l é e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Production CO2 / Eau glycolée 
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P r o d u c t i o n  d ’ e a u  g l y c o l é e  
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P r o d u c t i o n  D é t e n t e  d i r e c t e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Production R404 en boosters 

hermétiques Scroll 

Supervision Rsystem ARTIKA 

Condensation par aérocondenseurs 

Production en boosters semi-

hermétiques avec variateur de 

vitesses 30/70Hz sur l’étage MP 

Supervision BOSS 

Aérocondenseur 

Centrale hermétique 

Scroll positive 

Centrale semi-

hermétique négative 

Production   

par centrales 

Production par centrale positive semi-

hermétique à détente directe 
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R é c u p é r a t i o n  d e  c h a l e u r  /  P A C  h a u t e  t e m p é r a t u r e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PAC 650kW  

en container 
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A c c u m u l a t i o n  d e  f r i g o r i e s  a v e c  b a c  à  g l a c e  
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T r a i t e m e n t  d ’ a i r  p a r  c e n t r a l e  p o l y e s t e r  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Traitement d’air dans 

une salle de tranchage 

de foies gras 

Traitement d’air  

dans une fromagerie 

Traitement d’air dans  

un élevage de canards 

Roues hygroscopiques 
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I n t r o d u c t i o n  e t  E x t r a c t i o n  d ’ a i r  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Centrales traitement 

d’air neuf 

Laveries 

Local 

autoclaves 

Extracteur d’air en polypropylène 

Hottes 

local cuisson 
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T r a i t e m e n t  d ’ a i r  e n  m i l i e u  f r o m a g e r  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Evap suspendu 

Refroidissement d’une 

saumure 
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F a b r i c a n t  d e  c o n d i t i o n n e u r s  i n o x  
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C h a m b r e s  f r o i d e s  d e  s t o c k a g e  p o s i t i f  e t  n é g a t i f  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chambre froide positive 
Conditionneur inox pour salle de travail 

Salle de stockage de claies 

Chambre froide 

négative de 5 000m3 

Chambre froide négative  

de 20 000m3 

Chambre froide négative 

 de 10 000m3 

Chambre froide  

positive de 6 250 m3 
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F r u i t s  e t  l é g u m e s  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Séchoir à oignons 

Stockage 

oignons en palox 

Stockage positif 

fruits/légumes 

Chambre froide 

salades 

Chambre froide 

patates 

Stockage melons 
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T u n n e l  d e  r e f r o i d i s s e m e n t  e t  d e  c o n g é l a t i o n  r a p i d e  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C e l l u l e  d e  r e f r o i d i s s e m e n t  r a p i d e  
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C e l l u l e  d e  d é c o n g é l a t i o n  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

D é s h u m i d i f i c a t i o n  p a r  r o u e  h y g r o s c o p i q u e  

a m b i a n c e  n é g a t i v e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A s s è c h e m e n t  d e  s a l l e  a p r è s  n e t t o y a g e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cellule de décongélation de 10T/jour 

Entrepôt de 20 000 m3 à +2°C CF négative de 3 500 m3 à -25°C 
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P r o c e s s  d e  r e f r o i d i s s e m e n t  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T o u r  d e  r e f r o i d i s s e m e n t  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C o n d e n s e u r  a d i a b a t i q u e  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Refroidissement 

d’eau de distillerie 

Refroidisseur  

de graisse 
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V i t r i n e s  r é f r i g é r é e s  -  E q u i p e m e n t s  p r o f e s s i o n n e l s  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BUANDERIE / 

CUISINE PROFESSIONNELLE 
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G é n i e  c l i m a t i q u e  –  V R V  –  R o o f t o p  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

E n c e i n t e  c l i m a t i q u e  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Système Rooftop 

Système VRV 
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C h a u f f a g e  p a r  p a n n e a u x  s o l a i r e s  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P r o d u c t i o n  d ’ e a u  c h a u d e  s a n i t a i r e  à  9 8 ° C  e n  c o n t i n u  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A d o u c i s s e u r  d ’ e a u  
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C l i m a t i s a t i o n - p o m p e  à  c h a l e u r  

 
  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          P o m p e  à  c h a l e u r         B a l l o n  t h e r m o d y n a m i q u e  

         a i r - e a u  e t  e a u - e a u  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                   
 

 

 

 

 

 

 

 

P a c  p i s c i n e  
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T y p e s  d ’ i n s t a l l a t i o n s  s u i v i e s  e n  m a i n t e n a n c e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R é v i s i o n s  m é c a n i q u e s  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F o u r n i t u r e  e t  e n t r e t i e n  d e  g a i n e s  t e x t i l e s  p o u r  d i f f u s i o n  d ’ a i r  
 

 

Types de diffusion     Mise en œuvre  

Poreux        Circulaire 

Bande diffusante      ½ circulaire 

        Sur mesure 

 

 

Système d’accrochage     Repérage 

Par filin inox (monocâble ou bi-câble)    Chaque tronçon est numéroté et nommé pour une  

Par profilé       mise en place plus aisée 

 

 

 

Coloris et impression 

Tout type de couleur (blanc, bleu, vert, rouge, jaune 

ou montage multicolore) 

Possibilité d’impression de logos, textes, images 

 

 

Application 

Agroalimentaire (haloir, séchoir, salle blanche / de travail…) 

Industrie (atelier de production, zoning, grand volume…) 

Locaux publics (magasin, hypermarché, gymnase, salle spectacle, parc des expositions…) 

Nettoyage des tours  
Visites 

règlementaires  
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L o c a t i o n  d e  g r o u p e s  d e  r e f r o i d i s s e m e n t  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Location 200kW  

à -20°C 
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A p p l i c a t i o n s  m a r i n e  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Climatisation marine 

DCNS à Toulon (82) 

Bassin refroidisseur  

eau de mer 

Création d’oxygénation bassins ostréicoles  

Systèmes de filtration bassins eau de mer 

avec réseau de ventilation forcée et extraction 

Process aquacole avec 

filtration biologique et 

mécanique, refroidissement, 

réseau air lift, traitement UV 

Lycée de la Mer et du Littoral 

Bourcefranc (17) 

système de thermorégulation  

de bassins d’eau de mer 

École nationale vétérinaire de Nantes Oniris (44) 

Groupe eau glacée sur Frégate HERMIONE (17) 

groupes traitement eau 

marine huîtres étang de 

Thau (34) 
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N o t r e  z o n e  d ’ a c t i v i t é  
 

 

 

 
 

R e t r o u v e z  n o s  a c t u a l i t é s  s u r  n o s  s i t e s  e t  l e s  r é s e a u x  s o c i a u x  !  

 

 

 

BB .. FF RR OO II DD   CC OO NN CC EE PP TT   

PP .. AA   LL ee ss   GG rr aa nn dd ss   CC aa rr rr éé ss   

LL ee   CC hh aa mm pp   RR oo uu aa tt aa rr dd   

33 55 88 55 00   RR OO MM II LL LL ÉÉ   

   00 22   22 33   22 22   22 00   11 00   

   00 22   22 33   22 22   44 11   11 66   

ii nn ff oo ss @@ bb rr ee nn oo rr 33 55 .. ff rr   

SS .. FF RR OO II DD   CC OO NN CC EE PP TT   

ZZ II   OO uu ee ss tt   

RR uu ee   HH ee nn rr ii   GG ii rr aa uu dd ee aa uu   

11 77 77 00 00   SS UU RR GG ÈÈ RR EE SS   

   00 55   44 66   44 22   44 88   66 55   

   00 55   44 66   44 22   00 33   77 88   

ss -- ff rr oo ii dd -- cc oo nn cc ee pp tt @@ oo rr aa nn gg ee .. ff rr   

LL EE   FF RR OO II DD   MM AA RR EE NN NN AA II SS   

RR uu ee   dd ee   VV ee rr dd uu nn   

11 77 33 22 00   MM AA RR EE NN NN EE SS -- OO LL EE RR OO NN   

   00 55   44 66   88 55   66 33   99 77   

   00 55   44 66   88 55   66 66   22 77   

ll ee ff rr oo ii dd mm aa rr ee nn nn aa ii ss 11 77 @@ oo rr aa nn gg ee .. ff rr   

GG .. FF RR OO II DD   CC OO NN CC EE PP TT   

44 00   RR uu ee   EE rr nn ee ss tt   RR ee nn aa nn   

33 11 22 00 00   TT OO UU LL OO UU SS EE   

   00 55   66 11   44 77   44 55   55 00   

   00 55   66 11   55 77   22 66   00 44   

cc oo nn tt aa cc tt .. gg ff cc @@ oo rr aa nn gg ee .. ff rr   

FF RR OO II NN OO RR DD   CC OO NN CC EE PP TT   

66 33   AA vv   JJ ee aa nn   MM oo uu ll ii nn   

33 44 55 00 00   BB EE ZZ II EE RR SS   

   00 44   66 77   33 11   33 77   22 22   

   00 44   33 77   33 00   77 66   99 22   

ii nn ff oo @@ ff rr oo ii nn oo rr dd .. ff rr   

FF II CC   

ZZ AA EE   LL aa   BB ii ss tt ee   

33 44 66 77 00   BB AA II LL LL AA RR GG UU EE SS   

   00 44   66 77   11 66   00 33   11 11   

   00 44   66 77   88 77   11 77   11 00   

dd ee vv ii ss .. ff ii cc @@ gg mm aa ii ll .. cc oo mm   

  

BB AA RR RR YY   FF RR OO II DD   CC OO NN CC EE PP TT   

RR oo uu tt ee   dd ee   BB ee aa uu ll ii ee uu   

11 99 11 55 00   LL AA GG UU EE NN NN EE   

   00 55   55 55   22 66   66 77   77 77   

   00 55   55 55   22 66   11 11   99 00   

ss aa vv .. bb aa rr rr yy @@ ww aa nn aa dd oo oo .. ff rr   

  

  

CC LL EE RR MM OO NN TT   FF EE RR RR AA NN DD   

 06 76 43 32 59  

L a  f l e x i b i l i t é   

e s t  l a  f o r c e   

d e s  i n d é p e n d a n t s  
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